
T A P A S
CAPONATA DE HINOJOS V G NL 8€ 2

ant ica caponata di  f inocchi  in  agrodolce con uvetta,  p inol i
e f inocchietto 

PINCHO BACALAO (pz)  9€ 3,5,9
pane bruscato, baccalà mantecato, c ipolla caramellata

CARRILLERA G NL 12€ 12, 13
guancia di  maial ino brasata nel  temprani l lo rosso, patate

schiacciate aromat izzate al  t imo

BOQUERONES G 10€ 3,5
sarde imbott i te con erbette al  l imone e pecor ino

stagionato cotte in padella con salsa a iol i

EMPANADAS TRADICIONALES 7€ 3,9
empanada con ragù di  angus al  cumino, c ipolla e peperoni

stufat i

TORTILLA V G 7€ 3, 14
t ip ica f r i t tata di  patate e c ipolle con salsa agrodolce

CROQUETA DE BACALAO 9€ 3,4,5,9,14
panatura con nero di  seppia e panko, salsa a iol i ,  germogl i

d i  barbabietola rossa (2pz)

HUEVO A LA IBIZENCA V 9€ 3,9,14
uovo poche, crema di  queso manchego, crumble di  taral l i

pugl ies i ,  ol io di  tartufo bianco

GYOZA IBERICO 9€ 1,3,9,11
rav iol i  a l  vapore r ip ien i  d i  chor izo e angus in salsa

argent ina chimichurr i  (3pz)



T A P A S
MINI HAMBURGUESAS 8€ 3,6,9,13,14

pane a i  sette cereal i  d i  nostra produzione con min i
hamburger di  angus,  formaggio fuso, bacon, uovo pochè,

cipolla caramellata,  salsa bbq

TARTARE DI TONNO 12€ G 5
Marinata,  in  c i t ronette con arance s ic i l iane, ol ive r iv iera e

f inocchietto selvat ico

“ILLUSION DE PARMIGIANA” VG 9€ 3,12
Melanzana arrost i ta,  gazpacho, crema di  pecor ino e salsa

al  bas i l ico

LA TABLETA 20€ 1,3,9,13
selezione di  salumi spagnol i  d i  al ta qual i tà ( jamon iber ico,

chor izo, lardo di  patanegra) e formaggi i tal ian i  pregiat i
(pecor ino al  tartufo,  puzzino, bucciatel lo) serv i t i  con

gr iss in i  f r i t t i ,  c ipolla caramellata e miele (per 2 persone)

MEJILLONES NL 9€ 4,5,9
impepata di  cozze al la mar inara serv i ta con brusche al

t imo

PULLED TACOS (2pz)  12€ 3,9,13
tort i l las,  pul led pork di  f i letto,  insalata,  cavolo rosso

mar inato, salsa a iol i ,  cor iandolo

COSTILLA COLA G 12€ 
cost ine di  maial ino iber ico mar inate al la coca cola con i l

metodo “ low and slow” accompagnate da patate
schiacciate al  t imo



T A P A S
BAMBOO G 10€ 13

carpaccio di  angus e lardo di  pata negra al la maggiorana
arroccat i  sul lo stecco di  bamboo cott i  a l  cartoccio

CROQUETA DE JAMON 9€ 3,9,13,14
t ip ica crocchetta di  prosciutto crudo di  al ta qual i tà,  patate,

parmigiano reggiano con panatura agl i  aromi,  salsa brava (2pz)

CHIPIRONES 8€ G 4,3,13
anell i  e c iuf f i  d i  calamaro croccant i .  serv i t i  con salsa a iol i

CORTADILLA DE ATUN G NL 9€ 5
tagl iata di  tonno af fumicata con insalata di  sal icorn ia (asparagi

di  mare)

PATATAS BRAVAS VG 6€ 13
serv i te con salsa brava

TACOS CEVICHE 12€ 5,9,11,13,14
tort i l la  shel l  al la papr ika,  pesce pers ico, pomodoro, c ipolla

rossa e peperoncin i  verdi  dolci  mar inat i  a l  l ime, insalata
iceberg, cor iandolo f resco, mayamole (maionese al l ’avocado)

(2pz)

TAPASPAGO 9€ 3,5,9
70gr di  spaghett i  d i  pasta f resca con burro al le acciughe del

cantabr ico e moll ica abbrustol i ta

HUMMUS DI CECI V NL 8€ 6,7,9,14
con tah ina (crema di  sesamo), uova sode, ol ive r iv iera,  focaccia

G -Gluten f ree
V -  Vegetar iano
NL -  No lattos io



P A E L L A

DE MARISCO 23€ G NL 4,5,8,12
zaf ferano, calamar i ,  cozze, vongole e gamberoni

NEGRITA 19€ G NL  4,5,8,12,13
al  nero di  seppia con calamar i  e pomodor in i

- i  prezzi  sono intes i  a persona-

G -Gluten f ree
NL -  No lattos io

Minimo per 2 persone



M E N U

CHEESECAKE G 7€ 1,2,3,14
ai  t re c ioccolat i  ( fondente, al  latte e bianco)

CREMA CATALANA TRADIZIONALE 7€ G 3,14

CHURROS 7€ 3,9,13
serv i t i  con dulce de leche 

TIRAMISU’ G 7€ 2,3,14
con mascarpone al  p istacchio e crumble di  amarett i  a l

Frangel ico

CARROT CAKE G NL 7€ 2,14
torta morbida di  carote e mandorle serv i ta con gelato al la

vanigl ia

VINO DOLCE
"MISS TELA" 100%Moscatel

bott igl ia  20€ -  b icchiere 4,50€

Liquore di  uva moscato 
con spiccante note agrumate e sentor i  f loreal i

G -  Gluten f ree
NL -  No lattos io

Coperto 2,00€
Caffè 2,00€

. . . E  I L  D E S S E R T ?



A L L E R G E N I

1  -  arachidi e derivat i
2- frutta a guscio
3- latte e derivat i

4- molluschi
5- pesce

6- sesamo
7-soia

8- crostacei
9- glut ine
10- lupini
11-  senape
12- sedano

13- anidrite solforosa e solf it i
14- uova e derivat i



ROSSA 
bicchiere 4€ / Caraf fa 20€

TINTO DE VERANO 
bicchiere 6€

S A N G R I A

COCA COLA, COCA COLA ZERO, FANTA, SPRITE,
TONICA, LEMONSODA, CHINOTTO LURISIA 

3,5€

B I B I T E

D R I N K



bott igl ie tutte nel  formato da 33cl

-SAN MIGUEL ESPECIAL  desde 1890 (Mahou Madr id)
(pi lsener lager premium morbida e del icata)

€4,5

-ESTRELLA Damm  Barcellona 1876
(mediterranean pi lsener lager dal la f ine speziatura)

€4,5

-VICTORIA  Malaga 1928
(lager leggermente ambrata dal  gradevole retrogusto tostato)

€4,5

-DAURA GLUTEN FREE Barcellona
(plur ipremiata bi r ra d’orzo da 5,4%vol.  non solo per intol lerant i  a l

glut ine) 
€4,5

-COMPLOT IPA  Barcellona
( Indian Pale Ale ad alta fermentazione 6,6%vol.  speziata,  f loreale,

f ruttata e res inosa)
€5,5

S E L E Z I O N E  D I  B I R R E  S P A G N O L E

C E R V E Z A S



bott igl ie tutte nel  formato da 33cl

-ALHAMBRA RESERVA  Granada 1925
(extra lager 6,8%vol.  intensa e corposa dal  perfetto bi lanciamento

amarost ico)
€5.5

-ALAHAMBRA ROSSA Granada 1925
(t ipologia bock raf f inata e del icata,  lunga fermentazione, lungo r iposo)

€5,5

-VOLL DAMM  Barcellona
(st i le Marzen bock 7,2%vol.  miele,  torrone, cannella e l iqu i r iz ia  i  suoi

toni  d ist int iv i )
€6 

- INEDIT  Roses,  Catalogna
(creata in  st i le blanche dal l ’acclamato chef Ferran Adr ià e dai  sommel ier

del r i s torante elBul l i  per accompagnare anche i  p iatt i  p iù compless i
graz ie al  suo aroma r icco al la sua cremosi tà,  morbidezza, pienezza. Alta

fermentazione e sol i  4,8%vol.)
€7

CERVEZA DE NAVIDAD - Damm 66cl 
Colore oro intenso e luminoso. retrogusto pers is tente e di  carattere.
Presenza di  cereal i  tostat i .  Aroma di  malto, note di  luppolo e l iev i to

12€

S E L E Z I O N E  D I  B I R R E  S P A G N O L E

C E R V E Z A S



D R I N K

Spr i tz,  Negroni ,  Sbagl iato, Moj i to,  Margar i ta,
Caipi roska,  Caipi r inha,  Londo Mule, Moscow Mule, Hugo

C L A S S I C  D R I N K  7 €

ZEN
L ime, pompelmo rosa,  g inger beer

LAMPO
Sciroppo di  lamponi,  b i t ter,  l ime, menta,  tonica

GIN TONIC 
Tanqueray Alcohol Free, tonica

A N A L C O L I C I  7 €



D R I N K

VETZ SPRITZ
...per un aper i t ivo dai  sapor i  f resco-amar i

vetz,  prosecco, soda

TEAPOT 
I l  nostro thé…è alcol ico!  Tequi la s i lver,  thé
matcha, succo di  l ime, sc i roppo d’agave, 

ginger beer s i  un iscono in un in fuso
st imolante e r in f rescante

MONTE ROSSO 
in  un r i fugio di  montagna...

jagartee, bi t ter,  sucroestere, diesus

MASPALOMAS 
...un dolce amaro mai  scontato

ron miel,  t r iple sec, l ime, chinotto lur is ia

IBISCUS
Aperol al l ’ ib isco, prosecco, soda al la cannella

A V E N I D A  D R I N K 8 €



S P I R I T
AMARI 5€

FRANGELICO
SAN SIMONE 

DIESUS
HIERBAS

OUZO
MIRTO BIANCO

AMARO DI LANGA
RONMIEL ARTEMI

VETZ
AMARA

JAGERTEE

LIQUORE PEYROT 5€
Pere e cognac

PORTO (SANDEMAN) 5€

GRAPPA
Bianca Franciacorta 4,50€

Barr icata 12 mesi  6€

GIN

HENDRICKS 10€
PIUCINQUE 12€
TANQUERAY 8€

WHITLEY NEILL 12€
BOTANIST 12€
GIN GINO 10€
ROKU GIN 8€
PLYMOTH 9€



E N G L I S H  M E N U
TAPAS

CAPONATA DE HINOJOS V G NL €8
Ancient sweet and sour fennel caponata with ra is ins,  p ine nuts,  and fenne l

PINCHO BACALAO (2 piece) €9  3,5,9
toasted bread, creamed cod, caramel ized onion

CARRILLERA G NL €12
Pork cheek bra ised in red Temprani l lo,  mashed potatoes f lavored with thyme

BOQUERONES G €10
Sardines stuf fed with lemon herbs and aged pecor ino cheese, pan-f r ied with

a iol i  sauce

EMPANADAS TRADICIONALES 7€  3.9
Empanada with cumin Angus ragout,  onion and stewed peppers

TORTILLA V G €7
Typical  potato and onion omelette with sweet and sour sauce

COD CROQUETA €9
Cuttlef i sh ink and panko breading, a iol i  sauce, beetroot sprouts (2 pieces)

IBIZAN EGG V €9
Poached egg, Manchego cheese cream, Apul ian taral l i  crumble, white truf f le

oi l

IBERIAN GYOZA €9
Steamed rav iol i  f i l led with chor izo ​​and Angus beef in  Argent ine chimichurr i

sauce (3 pieces)



E N G L I S H  M E N U
TAPAS

MINI HAMBURGUESAS 8€ 3,6,9,13,14
seven-gra in bread of  our product ion with min i  angus burgers,  melted

cheese, bacon, poached egg, caramel ized onion, BBQ sauce

TUNA TARTARE €12 G
Marinated in c i t ronette with S ic i l ian oranges,  Riv iera ol ives,  and wi ld

fennel

“ILLUSION DE PARMIGIANA” VG 9€
Roasted aubergine, gazpaco, pecor ino cream and bas i l  sauce

LA TABLETA €20
A select ion of  h igh-qual i ty Spanish cured meats ( Iber ian ham, chor izo,
Patanegra bacon) and f ine I tal ian cheeses ( t ruf f le pecor ino, puzzino,

bucciatel lo) served with f r ied breadst icks,  caramel ized onion, and
honey ( for 2 people)

MUSSELS NL €9
Peppered mussels  mar inara-style served with thyme bruschetta

PULLED TACOS (2pcs) 12€ 3,9,13
tort i l las,  pul led pork f i l let,  salad, mar inated red cabbage, a iol i  sauce,

cor iander

COSTILLA COLA G €12
Iber ian pork r ibs mar inated in Coca-Cola us ing the " low and slow"

method, accompanied by mashed potatoes with thyme.



E N G L I S H  M E N U
TAPAS

BAMBOO G €10
Angus carpaccio and Pata Negra bacon with mar joram, wrapped

in bamboo skewers and baked in fo i l

JAMON CROQUETTE €9 (2PZ)
Typical  croquette of  h igh-qual i ty cured ham, potatoes,

Parmigiano-Reggiano cheese, breaded with herbs,  and salsa
brava (2 pieces)

CHIPIRONES 8€ G  4,3,  13
cr ispy squid r ings and tufts.  served with a iol i  sauce

CORTADILLA DE ATUN G NL €9
Smoked tuna steak with sal icorn ia (sea asparagus) salad

PATATAS BRAVAS VG 6€ 13
served with brava sauce

CEVICHE TACOS €12
Papr ika tort i l la  shel l ,  perch, tomato, red onion, and sweet

green chi l ies mar inated in l ime, iceberg lettuce, f resh c i lantro,
mayamole (avocado mayonnaise) (2 pieces)

SPAGO TAPA €9
70g fresh spaghett i  with Cantabr ian anchovy butter and toasted

breadcrumbs

CHICKPEA HUMMUS V NL €8
with tah in i  (sesame paste),  hard-boi led eggs, Riv iera ol ives,

focaccia



E N G L I S H  M E N U

PAELLA
Minimum for 2 people (prices are per person)

DE MARISCO 23€ 
With saf f ron, mussels,  clams, squid and prawns 

NEGRITA 
Squid ink with squid and cherry tomatoes €19

DESSERTS
CHEESECAKE G 7€

with three chocolates (dark,  mi lk,  and white)

TRADITIONAL CATALAN CREAM 7€ G 

CHURROS 7€ 
served with dulce de leche

TIRAMISU G 7€
with pistachio mascarpone and Frangel ico amarett i  crumble

CARROT CAKE G NL €7.00
soft carrot and almond cake served with vanilla ice cream

COFFEE €2 
COVER €2



D A L L E  1 8 . 3 0  A L L E  1 9 . 3 0

LA HORA FELIZ
PINCHO 2€

Baccalà mantecato e c ipolla caramellata
Pulled pork e cavolo rosso

Hummus di  ceci
Jamon iber ico

Pecor ino al  tartufo con composta di  pere
Lardo di  Patanegra e miele
Pesto di  pomodor i  secchi

NACHOS AVENIDA 6€
ja lapeno, pomodoro, cheddar,  guacamole

BICCHIERE DI  SANGRIA 3€
CARAFFA DI SANGRIA 18€

SPRITZ 5€
BIRRA MEDIA 4€

GIN TONIC 5€
CALICE DI  VINO 4€

BIBITE 3,50€

Per alt r i  dr ink e bott igl ie di  v ino consultate la carta


